PROFESIONALNE TECHNOLOGIE PRE GASTRONOMIU
PREDAJ SERVIS MONTAZ PROJEKCIA

Ndkup aj na splatky

Zaskolenie obsluzného persondlu

Bezplatna obhliadka s konzultdciou
priamo na mierv vasej kuchyne

NAJJEDNODUCHSIE & NAJEFEKTIVNEJSIE

RIESENIE NAVYSENIA KAPACITY VASICH SKOLSKYCH KUCHYN

) 4 L szc , . .
Poradenska cinnost v ramci HACCP
Gastrotechnoldégia za rozumné ceny
Poradenskd Cinnost v rdmci verejného obstaravania

VSETKO NA MIERU!



Konvektomaty

rozne velkosti varnej komory s vyvinom pary v bojleri s nastrekom pary

9 Rychly recept na knedle
varené v konvektomate

Suroviny na pripravu 100 porcii:

¢ 7 kg polohrubej muky

e 18 vajec

e cca. 600 g zemle

¢ 4,2 | polotuéného mlieka
¢ 300 g Cerstvého drozdia
¢ 80 g krupicového cukru
e sol

POSTUP:

e suroviny zmieSame a nechame vykysnut
¢ vlozime do gastronadob
e pri teplote 95°C varime cca. 15-20 min.

Zaskolenie persondlu spojené so ,,zivym varenim®
priamo v priestoroch vasej kuchyne

Kuchdarska kniha s receptdrami a presnymi

technologickymi postupmi

%
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OKRUHLY
FAGOR HRANATY

Umyvacie a oplachové prostriedky réznych druhov

* s nerezovym alebo smaltovanym » podstolové alebo zdvihové

g 5

vnutrom e kose od 350 do 500 mm

* jedno, dvoj alebo * s Celnym zakladanim  FAGOR g

trojrirové  dvojplastové
* staticke alebo

teplovzdusné




V PONUKE NEREZOVY NABYTOK NA MIERU

V AKCIOVOM LETAKU NIE SU UVEDENE VSETKY PRODUKTY!

Nasim klientom ponukame najvyssiu moznu kvalitu v oblasti
gastronomického vybavenia a dalsSieho kuchynského prislusenstva.
Profesiondlne gastrotechnoldgie urcené pre restaurdcie, skolské alebo
zavodné kuchyne. EVOTECH zabezpecuje distribUciu, servis, montdz a
projektovanie prevadzky na mieru. Poskytujeme tiez skolenia pre obsluzny
persondl. PrinGdsame fie najjednoduchsie a zaroven najefektivnejsie
riesenia, ktoré urobia z vase] kuchyne idedlne pracovné prostredie.

Kontaktujte nds

0940 888 700 0940 740 044
OBCHOD INFO
0917 311 038 0940 220 030
OBCHOD SERVIS

info@evotechgastro.sk www.evotechgastro.sk



